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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Fermivin 4F9

GYUMOLCSOS, KEREK FEHER- ES
ROZEBOROK
Cikkszam: G 338

Termékleiras

A Fermivin® 4F9 erételjes erjeszt8, amely gyimolcsos, trépusi jegyekkel rendelkezé, j6 szajérzettel biré borokat eredményez.

Az éleszt6 nagy mennyiségl etil-észtert termel, tiol-aromakat szabadit fel (3MH és 4MMP), és hatékonyan alakitja 4t a 3MH-t
annak acetatjava (3MHA).

Jelent8s mennyiségl poliszacharidot termel, igy kiiléndsen alkalmas seprén tartasra, aminek eredményeként kiegyensulyozott és
kerek borok sziiletnek.

Ellenallé képessége miatt a Fermivin 4F9 a masodik erjesztéshez is hasznalhaté zart tartalyos (Charmat) médszerrel.

Az autolizalt éleszt8, példaul a Natuferm® Bright hozzaadasa el8segiti az erjedési és tiol-észterek képz&dését.

Kostolasi jegyzet
GyUmoélcsds borok grapefruit, mangé, csonthéjas gyliimolcsok, valamint trépusi gyiimolcsok (gudva, maracuja) jegyeivel, teljes
testliek és nagyon kiegyensulyozottak.

Alkalmazas

A Fermivin 4F9 t6bb mint 10 millidrd szaritott élesztdsejtet tartalmaz grammonként. Hlvoés (5-15 °C) és szaraz helyen, az eredeti,
jol zart csomagolasban tarolandé.
e Fermivin 4F9 Classic
o Ajanlott adagolas: 20 g/hl

¢ In-Line Ready Fermivin 4F9
o Ajanlott adagolas: 30 g/hl

REHIDRATALASI UTMUTATO
Egy 25 hl-es tartaly beoltdsdhoz - ajanlott adagolas: 20 g/hl
1.5 liter viz és 250 g cukor keverése 37-40 °C-on.
2.Ez a kozeg biztositja az élesztd leghatékonyabb rehidratalasat és maximalis életképességét.
3.Add hozza az 500 g Fermivin 4F9-et, és alaposan keverd el, hogy az élesztd jol eloszoljon.
4.Hagyd alIni 20 percig. A keletkezé intenziv illati hab az éleszt8 aktivitdsdnak kezdetét jelzi.
5.Adj hozza 5 liter mustot, hogy az éleszt6 hémérséklete kozelitsen a must hémérsékletéhez. Hagyd allni 10 percig.
6.0ntsd be a tartalyba.
7.Az éleszt6keverék és a must kozotti hémérsékletklldonbség a beoltaskor ne haladja meg a 10 °C-ot. Keverd &ssze alaposan.

Hatasmechanizmus
Mint tiol-felszabadité (3MH és 4MMP) és 3MH-acetat (3MHA) atalakitd, a Fermivin 4F9 trépusi gyiimolcsok (gudva, maracuja) és

virdgok aromajaval rendelkezé fehérborokat hoz létre.

Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, zarva, hiivos (5-15°C) és szaraz helyen

Kiszerelés

500 g
www.keller-mannheim.hu
Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé

E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel
esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



