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Oenolab 

Mivel a felhasználó egyedi alkalmazási körülményei nem állnak ellenőrzésünk alatt, semmilyen garanciát
vagy szavatosságot nem vállalunk az esetlegesen elérhető eredményekre vonatkozóan. A felhasználó
felelőssége megállapítani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenológiai képzettséggel
rendelkező szakember alkalmazhatja. Az Általános Szerződési Feltételeink érvényesek.

www.keller-mannheim.hu

deconex® Vegyszerek Italkezelés Szűrés

Fermivin 7013 

Termékleírás

A Fermivin® 7013 egy nagyon erjedésképes és robusztus élesztőtörzs.
Alkalmas minden szőlőfajtához, valamint:

Gyümölcsborok készítésére
Párlatalapborok előállítására is, mivel csak kis mennyiségben termel magasabb rendű alkoholokat és acetaldehidet

Vörösbor készítésekor a Rapidase® Extra Fruit héjon áztatási enzimmel kombinálva:
Optimalizálja a színanyagok kioldódását
Stabilizálja a bort a piranoantociánok képződésének elősegítésével

Kóstolási jegyzet
Fajtajelleges, gyümölcsös aromák
A terroir-ra jellemző karakter jól megőrződik

Alkalmazás

Élesztősejt-tartalom: > 10 milliárd szárított élesztősejt / gramm

Fermivin 7013 classic
Ajánlott adagolás: 20 g/hl

Fermivin 7013 In-Line Ready
Ajánlott adagolás: 30 g/hl

Hatásmechanizmus

A Fermivin 7013 törzs kiválóan alakítja át a cukrot alkohollá. Gyorsan és egyenletesen erjed, nem termel nem kívánatos
melléktermékeket.

Tárolási tanácsok

Eredeti csomagolásban, zárva, hűvös (5–15 °C) és száraz helyen

Kiszerelés

500 g 
10 kg kiszerelés

Gyors erjedés, amely tiszteletben tartja a
szőlőt, a terroirt és a gyümölcsjelleget

Cikkszám: G 303 


