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Fermivin 7013

Gyors erjedés, amely tiszteletben tartja a
sz616t, a terroirt és a gyumolcsjelleget

Cikkszam: G 303

Termékleiras

A Fermivin® 7013 egy nagyon erjedésképes és robusztus éleszt8torzs.

Alkalmas minden sz6l6fajtdhoz, valamint:
e Gyumodlcsborok készitésére

e Parlatalapborok eléallitdsara is, mivel csak kis mennyiségben termel magasabb rendi alkoholokat és acetaldehidet
Voérosbor készitésekor a Rapidase® Extra Fruit héjon dztatasi enzimmel kombinalva:

¢ Optimalizélja a szinanyagok kioldédasat

e Stabilizalja a bort a piranoantocianok képz&désének elésegitésével

Késtolasi jegyzet
e Fajtajelleges, gyimolcsds aromak
e Aterroir-ra jellemz6 karakter j6l megdrzédik

Alkalmazas

Eleszt6sejt-tartalom: > 10 millird szaritott éleszt6sejt / gramm

Fermivin 7013 classic
¢ Ajanlott adagolas: 20 g/hl

Fermivin 7013 In-Line Ready
e Ajanlott adagolas: 30 g/hl

Hatasmechanizmus

A Fermivin 7013 t6rzs kivaléan alakitja &t a cukrot alkoholla. Gyorsan és egyenletesen erjed, nem termel nem kivanatos

melléktermékeket.

Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, zarva, hlvos (5-15°C) és szaraz helyen

Kiszerelés

e 500g
e 10 kg kiszerelés
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Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazasi koriilményei nem éllnak ellenérzéstink alatt, semmilyen garanciat
vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel
rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



