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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Fermivin Champion

Jol ismert és megallithatatlan éleszté

Cikkszam: G 305

Termékleiras

A Fermivin® CHAMPION egy rendkivul er6teljes Saccharomyces cerevisiae var. bayanus tdrzs, amely:
¢ Magas alkoholtliréssel rendelkezik (akar 18% alkoholt is kibir)
e Megbizhatdan végigviszi az erjedést, még kedvez6tlen korilmények kozott is, példaul:
o magas potencidlis alkoholtartalom
o toxikus melléktermékek jelenléte
o nagyon alacsony seprétartalom
o alacsony tapanyagszint

Kostolasi jegyzet
e Fajtajelleges, gylimolcsds aromak
e Aterroir-ra jellemz6 karakter jol meg6rzédik

Alkalmazas

Szaraz éleszt8sejtek szama: > 10 milliard/g
¢ Ajanlott adagolas: 20 g/hl

Rehidratdlasi utmutaté
1.Keverj 6ssze 5 liter vizet és 250 g cukrot 37-40°C-on.
2.Ez a kozeg biztositja a leghatékonyabb rehidratélast, és elsegiti az éleszt6 maximalis életképességét.
3.Add hozza 500 g Fermivin CHAMPION éleszt6t, mikdzben alaposan kevered, hogy az éleszt6 egyenletesen eloszoljon.
4.Hagyd 20 percig rehidratalédni.
5.A keletkez§ intenziv illatd hab a fermentacié beindulasanak jele.
6.Adj hozza 5 liter mustot,
7.hogy a rehidratalt éleszt6 h6mérsékletét kdzelitsd a beoltandé must h6mérsékletéhez.
8.Hagyd 10 percig alIni.
9.0ntsd a keveréket az erjesztétartalyba.
10.A hémérsékletkulonbség az éleszt6keverék és a must kozott a beoltaskor ne haladja meg a 10°C-ot.
11.Végul alaposan keverd el (homogenizalas).

Hatasmechanizmus

A francia INRAe (Mezégazdasagi, Elelmiszer- és Kérnyezettudomanyi Intézet) igazolta, hogy a Fermivin CHAMPION rossz
kordlmények kozott is stabilan erjeszt.

Kulénleges hexdztranszportere (a J67-es tdrzs HXT3-verzidja) miatt a Fermivin CHAMPION fruktézpreferalé éleszt6ként ismert.
Ez azt jelenti, hogy a fruktdzt és glukdzt egyidejlileg bontja le, igy kulondsen alkalmas magas cukortartalmd mustokhoz.
Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, zarva, hiivos (5-15°C) és szaraz helyen

Kiszerelés

e 500¢g

e 10 kg kiszerelés
www.keller-mannheim.hu

Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



