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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Fermivin E73

Gyumolcsos, fiatal vorosborok

Cikkszam: G 309

Termékleiras

A Fermivin® E73 gylimdlcsos és kiegyensulyozott borokat készit, amelyeket gyors értékesitésre szannak.
Kriotolerans (hidegtliré) tulajdonsaganak kdszénhetéen alkalmas hideg maceracién atesett cefrék erjesztésére is.
A Fermivin E73 javitja a must beoltasanak hatékonysagat.

A Rapidase® Extra Color cefréz6enzimmel egyltt alkalmazva optimalizalja a szin- és polifenol extrakciét.

Késtolasi jegyzet
¢ Nagyon lagy és gyiimolcsos vorosborok
e Jegyek: piros és fekete gyiumolcsok - eper, malna, meggy

Alkalmazas
Tobb mint 10 millidrd szaritott élesztésejt/gramm

Fermivin E73 classic
e Ajanlott adagolas: 20 g/hl

In-Line Ready Fermivin E73
¢ Ajanlott adagolas: 30 g/hl

REHIDRATALASI UTMUTATO

1.Keverjen 6ssze 5 liter vizet és 250 g cukrot 37-40 °C/ 98,6-104 °F h6mérsékleten.

2.Ez a kozeg teszi lehet6vé az élesztd leghatékonyabb rehidratalasat, és elésegiti annak maximalis életképességét.

3.Adjon hozza 500 g Fermivin E73 élesztét, és erGteljesen keverje el, hogy az éleszté egyenletesen eloszoljon. Hagyja az éleszt6t
20 percig rehidratalédni.

4.A keletkez§ intenziv szagu hab az élesztd aktivitdsdnak megindulasara utal.

5.Adjon hozza 5 liter mustot,

6.hogy a rehidratalt éleszt6 hémérséklete alkalmazkodjon az erjesztendd must h6mérsékletéhez. Hagyja allni 10 percig.

7.0ntse az elegyet a tartalyba.

8.Az éleszt6keverék és a must k6zotti h6mérséklet-kiildnbség a beoltas id6pontjaban nem haladhatja meg a 10 °C-ot.
Homogenizalja az elegyet.

Hatasmechanizmus

A Fermivin E73 el6segiti a fokozott erjedési aromaképz&dést.

Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, zarva, hlvos (5-15°C) és szaraz helyen

Kiszerelés

e 500g
e 10 kg kiszerelés

www.keller-mannheim.hu

Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



