= B v v g akeller

deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Fermivin IT61

INTENZIV TROPUSI AROMAK FEHER- ES
ROZEBOROKHOZ
Cikkszam: IT61

Termékleiras

A Fermivin® IT61 el8segiti a fehér- és rozéborok aromas kifejez6dését (még semleges fajtdk esetén is), valamint komplexitasat.
Jelent8s mennyiségben termel aromavegyuleteket, példaul etil-észtereket és tiolokat, ha a szél6fajta el6anyagot tartalmaz
ezekhez. A borokban gyakori aromak a grapefruit, trépusi gyiumaélcsok és ananasz.

Ez az élesztd a telt szdjérzethez is hozzajarul, kiiléndsen finomseprds érlelés soran. Ajanlott tartalyos és hordds erjesztéshez is.
Egyik kiemelked6 tulajdonsaga a rendkivil alacsony illésav-termelés, ami fermentaciés szempontbdl kiiléndsen elényds.
Kivaléan alkalmas olyan fajtdkhoz, mint a Vermentino, Verdicchio, Trebbiano, Viognier, Chardonnay és Gewdrztraminer.

KOSTOLASI JEGYZETEK
A borok aromasak, frissek és komplexek. Rendkiviil intenziv és tiszta illat- és izvilag, citrusos és pezsg6 karakterrel, ahol a
grapefruit domindl. Kivalé szajérzet, nagyon hosszu lecsengés és hosszan tarté aromak jellemzik.

Alkalmazas

A Fermivin IT61 tdbb mint 10 millidrd szaritott élesztésejtet tartalmaz grammonként.
Eredeti, légmentesen zart csomagolasban, h(ivés (5-15 °C) és szaraz helyen tarolandé.
Két valtozatban érhetd el:
e Fermivin IT61 classic
o Ajanlott adagolas: 20 g/hl

¢ In-Line Ready Fermivin IT61
o Ajanlott adagolas: 30 g/hl

REHIDRATALASI UTMUTATO
25 HL-ES TARTALY BEOLTASAHOZ - AJANLOTT ADAG: 20 G/HL
1.5 liter viz és 250 g cukor keverékét melegitsiik 37-40 °C-ra (98,6-104 °F).
2.Ez az oldat biztositja az éleszt8 leghatékonyabb rehidratalasat és életképességét.
3.Adjuk hozz4 500 g Fermivin IT61-et, er6teljesen keverjik el, hogy az élesztd jél eloszoljon.
4.20 percig hagyjuk rehidratalédni. A keletkezd er6s illati hab az éleszt8 aktivitasat jelzi.
5.Adjunk hozza 5 liter mustot,
6.hogy az éleszt6 h6mérséklete kozelitsen a mustéhoz. Hagyjuk allni 10 percig.
7.0ntsiik a keveréket a tartalyba.
8.Az éleszt6keverék és a must hé6mérsékletkulonbsége a beoltas pillanataban ne legyen tébb mint 10 °C. Keverjik el alaposan.

Hatasmechanizmus

A Fermivin IT61 a boraszatokban végzett 6sszehasonlité tesztek sordn jelent8sen tobb etil-észtert és tiolt termelt az aromatikus
el6anyagokat tartalmazé fajtakbol, mint a piacon elérhet6 referencia-éleszték.

Az ezzel az élesztbvel készilt borokat az 6nolégusok a legdsszetettebb és legintenzivebb borokként jellemezték.

Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, zarva, hiivos (5-15°C) és szaraz helyen

Kiszerelés

500 g _
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