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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Fermivin MT48

GYUMOLCSOS ES FUSZERES VOROSBOROK

Cikkszam: G 332

Termékleiras

A Fermivin® MT48 kerek, kifejez6 borokat eredményez, 1agy tanninokkal és 0sszetett aromas arnyalatokkal.

Képes feldolgozni magas polifenoltartalmu széléfajtakat (pl. Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Marselan), de lehetévé teszi a
révidebb érlelési id6t és a lagyabb szajérzetet is olyan fajtak esetében, mint a Merlot vagy a Syrah.

A Rapidase® Extra Color macerdciés enzimmel kombinalva a Fermivin MT48 optimalizalja a fenolos vegyuletek kivonasat.

Alkalmazas
A Fermivin MT48 tobb mint 10 milliard szaritott élesztésejtet tartalmaz grammonként.
Ajanlott adagolas: 20 g/hl

REHIDRATALASI UTMUTATO
Egy 25 hl-es tartaly beoltadsdhoz - Ajanlott adagolas: 20 g/hl
1.Keverjunk 6ssze 5 liter vizet 250 g cukorral, 37-40 °C-on (98,6-104 °F).
2.Ez a kozeg biztositja az élesztd leghatékonyabb rehidratalasat, és el8segiti annak maximalis életképességét.
3.Adjuk hozza 500 g Fermivin MT48 éleszt6t, és alaposan keverjiik el, hogy egyenletesen eloszoljon.
4.Hagyjuk rehidratal6dni 20 percig. Az intenziv illatd hab az élesztd aktivitdsanak kezdetét jelzi.
5.Adjunk hozza 5 liter mustot, hogy a rehidratalt éleszt6 h6mérséklete kdzelitsen az erjesztendé mustéhoz. 10 percig hagyjuk
allni.
6.0ntsiik a tartalyba.
7.Az élesztbkeverék és a must kozotti h6mérsékletkuldonbség az oltas id6pontjaban nem haladhatja meg a 10 °C-ot.
8.Homogenizaljuk.

Hatasmechanizmus
A Fermivin MT48 jelent8s mennyiségl glicerint termel, igy a borok lagyabb lecsengésiinek érz8dnek.

Gazdag és elegans borokat eredményez, melyek fliszeres aromakban, fekete és piros gyimélcsdkben, valamint szilva jegyekben
bévelkednek.

Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, zarva, hiivos (5-15°C) és szaraz helyen

Kiszerelés

500 g
www.keller-mannheim.hu

Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat

Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé

E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel
esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



