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KELLER - KD

Kalium-metabiszulfit (E224),
CAS: 16731-55-8
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Cikkszam: G 224

Termékleiras

A KELLER-KD fehér vagy enyhén sargds por, melynek jellegzetes, erés kén-dioxid szaga van.

A termék az EU 2019/934 rendelet |. mellékletének 2. tablazata szerint, a B szakaszban elGirt hatarértékek betartasa mellett,

boraszati célokra engedélyezett és adalékanyagként van besorolva.

A KELLER-KD kén-dioxidot (SO,) tartalmaz, ami az EU 1169/2011 rendelet 21. cikke szerint allergén anyagnak mindsil, igy a boron

ezt fel kell tintetni.

A KELLER-KD az EU 2018/848 rendelet értelmében bio borok készitésére is alkalmas, a benne foglalt hatarértékek betartasa

mellett.
Alkalmazas

e SO.-tartalom: 57%, de gyakorlatban 50% hasznosithatéként szamolnak vele.
e Ez aztjelenti, hogy 1 g KELLER-KD = 0,5 g kén-dioxidnak (SO,) felel meg.

Felhasznalas
Mustkénesités
e 10 g/ 100 kg cefre vagy must
e Elényei:
o Jobb tisztulasi képesség
o Gyorsabb el&tisztitas
o Tiszta erjedés
o Megel6zi a borhibakat (pl. ecetesedés, barnulas, tul erés szinez6dés)
Borkénesités
e Egészséges bor: kb. 8 g/hl
e Savas szegény, hibas bor: kb. 15 g/hl
e Barnult, baktériumos bor: kb. 20 g/hl
e Az adagolas idedlis esetben az elsé fejtéskor torténik.
e Abor érlelése alatt a szabad SO,-tartalmat ellendrizni kell, és sziikség esetén pétolni.

Hatasmechanizmus

A KELLER-KD kizarélag savas kdzegben hatésos.

Mustban, cefrében vagy borban SO, szabadul fel, amely azonnal hat, kézvetlenul a keletkezés helyén:

¢ Gatolja a kdros mikroorganizmusokat
e Redukal6 és fertStlenité hatasu
¢ Sejtpusztité (mikrobadlé)

Tarolasi tanacsok

e Szdraz, szagmentes és j6l szell6z6 helyen tarolando.
¢ Afelbontott csomagokat szorosan le kell zarni, és révid id6n beldl felhasznalni.

Kiszerelés

1 kg (doboz)

e 5kg(vodor)

e 15 kg (vodor)

o 25kg (zsak)

e Raklapos tétel: 49 x 25 kg (6sszesen 1225 kg)
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Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



