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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

KLAROVIN® FA

Extrudalt aktiv szén szineltavolitasra
italokban
Cikkszam: G 180

Termékleiras

A KLAROVIN® FA egy pormentes, extrudalt aktiv szén, amely névényi eredet(, és elsésorban szineltavolitasra alkalmazhaté
italokban. A KLAROVIN® FA a 2019/934/EU rendelet, |. mellékletének 2. tablazata szerint a fehérbor, ifjisagi bor és szél8lé
kezelésére engedélyezett, és feldolgozasi segédanyagként van besorolva. Mindsége és tisztasaga megfelel az OIV-Kédex COEI-1-
CHARBO el8irdsainak. A 2019/C409/EU rendelet értelmében a felhaszndlt szaritott szén mennyiségének kisebbnek kell lennie, mint
100 g/hl sz8lélé.

A KLAROVIN® FA az 112/2001/EK irényelv I. melléklete, valamint a német FrSaftV 4B melléklete szerint engedélyezett adalékanyag
gyumolcslevek kezelésére.

A KLAROVIN® FA a 2018/848/EU rendelet alapjan engedélyezett bioborok készitéséhez.

Alkalmazas

A KLAROVIN® FA-t az italhoz kézvetlenul, oldas nélkil, intenziv keverés mellett kell hozzaadni. A KLAROVIN® FA gyorsan és
biztosan oldédik borban vagy gyiimoélcslevében. A keverést 2-3 alkalommal, révid id6k6zonként kell ismételni. Kérulbelil 24 6ra
elteltével az adszorpci6 befejezddik. Ezt kdvetSen el kell valasztani a KLAROVIN® FA-t az italtdl, mivel az adszorpcié reverzibilis. Az

aktiv szén hasznalatakor biztositani kell a bor elegend6 SO2-ellatottsagat, mivel a szén oxidacids katalizatorként mikodhet, és
ezzel fogyaszthatja az SO2-t.

Hatasmechanizmus

A KLAROVIN® FA amorf szénként készll egy kiilonleges gyartasi eljarasban, pormentes extruddtum formajaban. Ennek
kdszénhetéen a KLAROVIN® FA nagyon poroézus szerkezettel rendelkezik, rendkivil nagy belsé felllettel, amely lehetévé teszi,
hogy elsésorban szineltavolitast végezzen italokban.

Tarolasi tanacsok

A KLAROVIN® FA-t szaraz, j6l szell6z6 helyen kell tarolni. Mivel a specialis fellleti struktaraja miatt kdénnyen adszorbedlja a
szagokat, amelyeket esetleg az italba is atadhat, biztositani kell, hogy semleges szagu helyen taroljak.

Kiszerelés

e 1kg
e 5S5kg
e 10kg
www.keller-mannheim.hu
Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé

E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel
esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



