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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Maxaferm

Kombinalt élesztétap a kierjedés
tamogatasara
Cikkszam: G 286

Termékleiras

Az éleszt6 gyakran nem tudja optimalisan kifejteni hatdsat a mustban, mivel tdpanyaghiany és élesztégatld anyagok (pl. alkohol, H.S,
révid 1ancu telitett zsirsavak, ecetsav, SO,) jelenléte akadalyozza mikddését.

E tényezd8k - tdpanyaghiany, gatlé anyagok - egylttes jelenléte, valamint technoldgiai problémak (pl. jelent8s h6mérséklet-
ingadozasok) a fermentacids aktivitds csokkenéséhez és az élesztd teljesitményének visszaeséséhez vezethetnek.

A Maxaferm® alkalmazasa biztositja az optimalis erjedési korilményeket, és lehetévé teszi, hogy a must teljes minéségi potencialja
érvényesuljon.

Alkalmazas

¢ Oldja fel a Maxaferm®-et 10-szeres mennyiségi vizben vagy mustban.
¢ Adja hozza az erjed6 musthoz, és alaposan keverje el, lehet6leg levegbztetéssel (ebben a fazisban az élesztd oxigént hasznal a
szterol-szintézishez).

Adagolas
e Ajanlott adagolas: 20-60 g/hl, a must allapotatél figgden
e EU altal engedélyezett maximalis adag: 60 g/hl
Ajanlott médszer: szakaszos adagolas
e 20 g/hl az élesztd hozzdadasa utan 12-24 éraval
e 20-40 g/hl az erjedés kdézepén
e Ez optimalizlja a Maxaferm® hatékonysagat.

Fontos:
20 g/hl Maxaferm® kb. 15 mg/| éleszt6 altal hasznosithaté nitrogént biztosit (ennek 40%-a organikus forma).

Hatasmechanizmus

e Biztositja az éleszténdvekedéshez szukséges tapanyagokat

e Javitja az élesztd alkoholtlirését

e Megel6zi az erjedési problémakat

e Fokozza az éleszték életképességét az erjedés vége felé

e Lehetdvé teszi a teljes cukorbontast

e Csokkenti a nem kivant melléktermékek (pl. H.S, SO,) képzbdését
e Javitja a bor mindségét

A Maxaferm® kiegyensulyozott organikus (aminosavak, peptidek) és szervetlen nitrogén tartalma tdmogatja az éleszténdvekedést
és anyagcserét az erjedés soran.

Tarolasi tanacsok

H(ivos, szaraz helyen, 5-15 °C kozott

Kiszerelés

e 1kg
e 10kg
www.keller-mannheim.hu
Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé

E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel
esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



