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Oenolab 

Mivel a felhasználó egyedi alkalmazási körülményei nem állnak ellenőrzésünk alatt, semmilyen garanciát
vagy szavatosságot nem vállalunk az esetlegesen elérhető eredményekre vonatkozóan. A felhasználó
felelőssége megállapítani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenológiai képzettséggel
rendelkező szakember alkalmazhatja. Az Általános Szerződési Feltételeink érvényesek.

www.keller-mannheim.hu

deconex® Vegyszerek Italkezelés Szűrés

Natuferm Pure 

Termékleírás

A Natuferm® Pure egy élesztő-autolizátum, amely szerves nitrogénforrásként szolgál, különösen tápanyaghiányos körülmények
és/vagy magas potenciális alkoholtartalom esetén. Magas tápanyagtartalma elősegíti az élesztő növekedését és a gyors, teljes
kierjedést, miközben megőrzi a szőlőfajtára jellemző aromákat. A Natuferm Pure fokozza az aromás észterek képződését az erjedés
során.

TULAJDONSÁGOK
Biztosítja az egyenletes és teljes alkoholos erjedést
Növeli az élesztő ellenállóképességét tápanyaghiány és/vagy magas potenciális alkoholtartalom esetén
Megőrzi és javítja a szőlőfajtára jellemző aromákat
Elősegíti az aromás észterek bioszintézisét
Szárított, mikrogranulált termék, könnyen oldódik

Alkalmazás

Adagolás: 20–40 g/hl, az élesztő számára felvehető nitrogén (YAN) kiindulási értékétől és/vagy a potenciális alkoholtartalomtól
függően
Időzítés: Az élesztő beoltása után, az alkoholos erjedés első harmadában (relatív sűrűség > 1060, azaz kb. 60 °Öchsle)
Használat: A Natuferm Pure-t a must tízszeres mennyiségében oldjuk fel

Hatásmechanizmus

100%-ban Saccharomyces cerevisiae élesztő-autolizátum
Gazdag aminosavakban
Gazdag nyomelemekben
Természetesen alacsony biogén amin előanyag-tartalom

Tárolási tanácsok

Hűvös (5–15 °C) és száraz helyen.

Kiszerelés

1 kg
10 kg kiszerelés

AUTOLIZÁLT ÉLESZTŐ MINT SZERVES
NITROGÉNFORRÁS

Cikkszám: G 440 


