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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

PYROL®

1000-szeresen bevalt - harcol a fert6zés ellen, Vorosbor-kén
Specialis készitmény cefre, must és bor kénezésére Cikkszam: G 240

Termékleiras

A PYROL® kalium-diszulfit, legfeljebb 5% cserz8anyag-tartalommal. A PYROL® az EU 2019/934 rendelet |. mellékletének 2.
tablazata szerint, az |. melléklet B. szakaszaban szerepld hatarértékek figyelembevételével engedélyezett borkezelésre, és
adalékanyagként van besorolva.

A PYROL®-ban talalhaté szulfit az (EU) 1169/2011 rendelet 21. cikke értelmében allergén 6sszetevének mindsul. Az igy kezelt
borokat az EU 2019/33 rendelet I. melléklete szerint kell jel6Ini.

A PYROL® az EU 2018/848 rendelete szerint bio borok készitésére is engedélyezett.
Alkalmazas

A PYROL® 52% hat6éanyag-tartalmu SO.-t tartalmaz. A gyakorlatban azonban 50% hasznosithat6 SO,-vel szamolnak, igy 1 g
PYROL® korilbelul 0,5 g gdznemU kénessavnak felel meg. Hasznélatkor a bor vagy must mennyiségének megfelel§ PYROL®-t
kozvetlenul az edényhez kell adni. Fontos az alapos keverés vagy atmozgatas a készitmény egyenletes eloszlatasa érdekében.

Adagolas

e Cefre:10g/100 kg

e Must (savban gazdag, egészséges): 10 g/ 100 |

e Must (savban szegény, cukorban gazdag): 20 g/ 100 |
e Bor:10-20g/1001

Hibas szliret esetén az adagolast sziikség szerint 25-50%-kal emelni kell.

Hatasmechanizmus

A PYROL® csak savas kozegben hat. Cefrében, mustban vagy borban az SO, felszabadul, és mar a keletkezés helyén és fazisaban
kifejti erételjes hatasat. A szabadulé SO, altal okozott nem kivant cserz6anyag-fogyasztast a készitményhez kevert cserz6anyag
ellensulyozza.
A PYROL® oldatban gatolja a kdros mikroorganizmusok fejl§dését, redukald, fertétlenits és csiradlé hatasu.
A bor PYROLIZALASA megelézi a bortartasi betegségeket, kiiléndsen:

¢ nyalkasodas

e fehérborok barnulasa

e voOrdésborok elszinez6dése

e zaptojasszag (Bockser)

e zselésedés

¢ hartyagombak

e ecetsavszag

¢ tejsavfermentacios hibak

Tarolasi tanacsok
A PYROL®-t fénytdl védve kell tarolni. A fény hatasara bekdvetkezd esetleges elszinez8dés nem befolyasolja hatranyosan a termék
hatasat. Felbontott csomagolast gondosan vissza kell zarni, és miel6bb el kell hasznalni.

Kiszerelés

e 100 x 10 g tasak

e 1 kgtasak

e 25 x 1 kg tasak (kartondobozban)
e 15 kg vodor

e 25Kkg karton
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Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



