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Oenolab 

Mivel a felhasználó egyedi alkalmazási körülményei nem állnak ellenőrzésünk alatt, semmilyen garanciát
vagy szavatosságot nem vállalunk az esetlegesen elérhető eredményekre vonatkozóan. A felhasználó
felelőssége megállapítani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenológiai képzettséggel
rendelkező szakember alkalmazhatja. Az Általános Szerződési Feltételeink érvényesek.

www.keller-mannheim.hu

deconex® Vegyszerek Italkezelés Szűrés

Rapidase Clear 

Termékleírás

A Rapidase® Clear csökkenti a must viszkozitását, tömörebb seprőt (üledéket) eredményez, valamint tisztább mustot és bort
biztosít.

Alkalmazás

Adagolás

1–4 ml/hl vagy g/hl
13°C felett: 1–2 ml/hl vagy g/hl
10–12°C között: 2–3 ml/hl vagy g/hl
Ha a kontaktidő kevesebb mint 6 óra és a hőmérséklet 10°C felett van: 3–4 ml/hl vagy g/hl

Használat előtt 10-szeres mennyiségű vízben vagy mustban feloldani.
Hatékony 10–45°C között. Az aktivitás a hőmérséklettel nő.
Aktív a bor pH-tartományában.
Hatékony a szokásos SO₂-koncentrációk mellett.
Bentonit és aktív szén inaktiválja az enzimet.

Megjegyzések

A szükséges kontaktidő negatív pektinteszttel meghatározható. Egyszerű pektinteszt-protokoll kérésre elérhető.
Gyengén ülepedő mustoknál vagy 10°C alatti hőmérsékletnél javasolt az Rapidase® Clear Extreme használata.
Hőkezelt vörös mustok derítésére választható az Rapidase® Thermoflash.

Hatásmechanizmus

Folyékony vagy mikrogranulált, pektolitikus enzimkészítmény.
Természetes módon csak elhanyagolható mennyiségű cinnamil-észteráz enzimet (nFCE) tartalmaz, így megőrzi az aromák
frissességét, függetlenül a használt élesztőtől.

Tárolási tanácsok

Hűtve, 4–8°C között.

Kiszerelés

5 kg 
20 kg kannák

Enzim a szőlőmust gyors és hatékony derítéséhez Cikkszám: G 328 


