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KELLER - TARTRIC

Természetes borkdsav a savtartalom
célzott szabalyozasahoz, E334 Cikkszam: G 298

Termékleiras

A KELLER-TARTRIC az EU 2019/934 rendelet |. mellékletének 2. tdblazata szerint engedélyezett és adalékanyagként besorolt. A
KELLER-TARTRIC tiszta L(+) bork&sav, amely mez6gazdasagi eredetd, és az EU 1308/2013 rendelet VIII. mellékletének 1. része C és
D szakaszai szerint (mdédositva a 2021/2117/EU rendelettel) hasznalhaté.

Fontos tudnivalék

¢ Asavasitast be kell jelenteni. Ez el6zetesen, altaldnos formaban is térténhet minden savasitasra vonatkozéan.

e Asavasitast abban a boraszatban és borvidéken kell elvégezni, ahol a sz616t betakaritottak.

¢ A savasitdst dokumentalni kell a borkényvben, valamint a szdmlalapon és a kisér6 dokumentumokon is fel kell tintetni.

e Egy adott termék esetében savasitas és dusitas, illetve savasitas és savtalanitas kdlcsondsen kizarjak egymast. A must és a bor

kilon terméknek szdmitanak.
e Legfeljebb 4 g/l savasitas engedélyezett borkdsavra szdmolva, ami 53,3 mVal/I-nek felel meg.

Biobor készités

A KELLER-TARTRIC® az EU 2018/848 rendelete szerint biobor el6allitasara is engedélyezett.

Hatasmechanizmus
A KELLER-TARTRIC kiilénésen alkalmas a must pH-értékének csdkkentésére, ezzel biztositva a bioldgiailag biztonsagos erjedést.
Elméletileg 1 g/l bork&sav hozzdadasa 1 g/l-rel néveli az 6sszes savtartalmat. Azonban mivel a borkésav kdliummal - mely mas,
gyengébb savak altal mar részben semlegesitett - reagdl és kalium-hidrogén-tartaratként (borkéként) kivalik, az 6sszes
savtartalom ismét csdkken. A pH-érték is kissé emelkedik, mivel a bork&savnak csak egy savcsoportja kotédik a kaliumhoz, igy a
kivalt borké savas jelleget mutat, ezért a kész bor savasitasakor meg kell varni a bork&sav stabilizal6dasat - ez nemcsak a
borkékivalas szempontjabdl fontos, hanem az izérzékelés szempontjabdl is. A hozzdadott bork&sav néhany hét alatt izben is
harmonizalédik.

Ha a KELLER-TARTRIC-ot kdzvetlenil a palackozas el6tt alkalmazzak, a bort feltétlenil KELLER-META 40+-szal kell stabilizalni.
Szamitas

Kulénb6z6 savak kombinalt alkalmazasa esetén az 6sszérték nem haladhatja meg az 53,3 mVal/I-t.

e 1g/l borkésav =13,3 mVal/l

e 1 ml/I KELLER-LACTIC® (80%-os tejsav) = 10,6 mVal/l
e 1 g/l KELLER-MALIC® (almasav) = 14,9 mVal/Il

Alkalmazas

A KELLER-TARTRIC kénnyen oldédik, és a bor 10-20-szoros térfogataban kell feloldani, majd hozzaadni a teljes tartalyhoz. A
tartalyt jol at kell keverni.

Kiszerelés

1kg, 5 kg, 10 kg, 25 kg

www.keller-mannheim.hu

Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



