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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

KELLERSOL 157 30A

Szagtalan, iztelen, attetsz6, enyhén
opalos, vizes kolloid szuszpenzié, amely
szilicium-dioxidot (kova) tartalmaz. Cikkszam: G215 (15%) / G238 (30%)

Termékleiras

A KELLERSOL 15 és a KELLERSOL 30A hatéanyag-tartalma rendre 15% és 30%. A termék az EU 2019/934 rendelet I. mellékletének
2. tablazata alapjan engedélyezett feldolgozasi segédanyagként boraszati célra. Tisztasadga és min6sége megfelel az OIV COEI-1-
DIOSIL kédexének. A 2001/112/EK irdnyelv és a német Fruchtsaftverordnung (FrSaftV) 4B melléklete szerint gyumolcslevekhez is
engedélyezett adalékanyag. A KELLERSOL az EU 2018/848 rendelet szerint alkalmas biobor készitésére is.

Alkalmazas
A KELLERSOL 15 és KELLERSOL 30A elsGsorban kombindalt deritéshez hasznalatos zselatinnal (pl. GELA-QUICK®) egy(itt.
Alkalmazasi sorrend:

1.El6sz6r adagold a KELLERSOL-t az italhoz, majd keverd el.
2.Ezutan azonnal add hozza az alkalmazni kivant GELA-QUICK® tipust, és szintén jol keverd el.

Fontos: Keriilni kell az egyik derit6anyag tuladagolasat!
(Csak a megfelel6 ardnyban kevert kombinacié hozza létre az optimalis derit6hatast.)

Ajanlott adagolas 1 hl italhoz:

¢ 10 g GELA-QUICK® P vagy

¢ 10 g GELA-QUICK® SL vagy

¢ 50 ml GELA-QUICK® F

e egyutt alkalmazva:

e 100 ml KELLERSOL 15-tel vagy
e 50 ml KELLERSOL 30A-val.

Hatasmechanizmus

e AKELLERSOL és a GELA-QUICK® molekuldi ellentétes toltésliek, igy 6sszeérve kicsapddnak (flokkulacio).

e Az igy keletkezd deritési Gledék kuldndsen témor, azaz kisméret(.

e A kova/zselatin deritést gyakran alkalmazzak a hagyomanyos zselatin/cseranyag kombinacié helyett, kilonésen erés
zavarossag vagy kékderités utan.

Megjegyzés: Fiatal borok deritése esetén ajanlott a felesleges éleszt6 eltavolitasa a kezelés el6tt.

Tarolasi tanacsok

A KELLERSOL fagyérzékeny - fagy esetén elveszti hatasat. Fagymentes helyen tarolandé! Felbontas utan gondosan vissza kell
zarni, és miel6bb felhasznalni.

Kiszerelés

¢ 1 kg mlanyag kannaban

¢ 15x 1 kg mlanyag kanna (gyari kartonban)

e 25 kg mlianyag kanna (raklapon: 24 x 25 kg)
e 130 kg mlanyag hordé (raklapon: 5 x 130 kg)
e 660 kg konténer

e 1200 kg konténer

www.keller-mannheim.hu

Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



