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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Final Touch Pop

Uj mannoprotein-oldat a kivalé minéségii
pezsgbékért
Cikkszam: G 376

Termékleiras

AA pezsgbkésziték jol tudjak, hogy a versenyképes piacon csak akkor tudnak helytalini, ha termékeik min6ségét a forgalmazas
teljes id6szaka alatt garantalni tudjak.

Az Oenobrands, az éleszt8eredet(i mannoproteinek szakértéje, erre a célra fejlesztette ki a Final touch POP készitményt - egy
egyedilallé mannoprotein-oldatot, amely kifejezetten a pezsgék érzékszervi minéségének javitasat szolgélja.

A Final touch POP néveli a pezsg6k organoleptikus (izleléses-érzékeléses) mindségét, mikozben megérzi azok eleganciajat és
harmoénidjat. A kezelt pezsgbk tartésan frissek maradnak, hosszabban megérzik az erjedési aromaikat és asvanyossagukat. Az
oxidacios jegyek (pl. tulérett gyiimdlcs, dié, méz) kialakuldsa mérséklédik, a tanninok fanyarsaga csékken.

Alkalmazas

¢ Abenne taldlhaté mannoproteinek erésitik a bor kolloidalis egyensulyat, javitjak a struktirat és a gyéngy6zés (mousseux)
mindségét.

e Elegans egyensulyt biztosit, segiti az aromak kiteljesedését és megdrzését.

¢ Folyékony formaban elérhetd, azonnal hat, és hosszl tavon fejti ki hatasat.

e Véddkolloid tulajdonsagai segitik a borkékivalas stabilizalasat is (ehhez azonban laboratériumi stabilitasi teszt ajanlott).

Hatasmechanizmus

¢ AFinal touch POP teljesen oldddik, és egyenletesen eloszthaté a pezsgében.

e Ajanlott adagolas: 20-40 ml/hl

¢ Adagolasi idépont:

e Tankpezsg6 esetén (Charmat-eljaras): a pezsgdbsités utan, kozvetlenil a palackozas el6tt

e Hagyomanyos mddszerrel készllt pezsgbk esetén: a degorzsalas utan, a dosage soran

e Teljes mértékben kompatibilis mas boraszati kezel6szerekkel, amelyek pezsg6készitésnél szokasosak.

Tarolasi tanacsok

HUvos helyen, 10°C alatt. Felbontas utan 4 héten belul felhasznalandd, h(tve tarolandé.
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Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



