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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

HAUSEN-GEL®

A hatékony és kiméletes deritésért Cikkszam: G 160

Termékleiras

A HAUSEN-GEL® egy folyékony hazi halhélyag-készitmény, amely az EU 2019/934 rendelet I. mellékletének 2. tablazata szerint
feldolgozasi segédanyagként engedélyezett bordszati felhasznalasra. A benne taldlhaté halhdlyag min6sége megfelel az OIV COEI-1-
COLPOI el&irasainak. A HAUSEN-GEL® allergén Osszetev6ként ként (szulfitot) tartalmaz, ezért a vele kezelt borokat az EU 2019/33
rendelet I. melléklete szerint kdtelezéen jeldIni kell.

Okolégia

A HAUSEN-GEL® az EU 2018/848 rendelete szerint biobor készitésére is engedélyezett.

Alkalmazas

A HAUSEN-GEL® a KELLERSOL-lal kombinalva képes a borbdl eltavolitani az élesztét és a finom Uledékrészecskéket, még alacsony
hémérsékleten is. Ezért kiildnésen alkalmas friss, fiatal borok deritésére, amelyeket koran kivannak szdrni.
A szukséges mennyiséget tizszeres mennyiségl borban oldva kell a teljes tartalyhoz hozzaadni.
Fontos: el§sz6r a HAUSEN-GEL®-t kell adagolni, majd utdna a KELLERSOL-t, és j6l elkeverni.
Altalanos adagolasi javaslatok:
e 25 ml/hl HAUSEN-GEL®
o 100 ml/hl KELLERSOL 15 vagy
o 50 ml/hl KELLERSOL 30A
e deritési nehézségek esetén: 100 ml/hl HAUSEN-GEL®
e KZE utani deritési problémak esetén: 50 mi/hl HAUSEN-GEL®
Problémas esetekben az adagolast elézetes kisérlettel kell meghatarozni, és sziikség esetén magasabb is lehet.
Hatasmechanizmus
A kivant derit6hatas eléréséhez a HAUSEN-GEL®-t mindig kétszeres mennyiségli KELLERSOL 30A-val vagy négyszeres mennyiségl

KELLERSOL 15-tel kell kicsapatni. A HAUSEN-GEL® kiemelkedd deritéhatdssal rendelkezik, emellett képes eltavolitani a dohos,
oxidacios vagy tanninok okozta kellemetlen izhibakat is.

Tarolasi tanacsok

HAUSEN-GEL®-t hiivés helyen kell tarolni. A termék kén-dioxiddal stabilizalt, ezért a felbontott csomagot jél le kell zarni, védeni a
leveg6tdl, és miel6bb felhasznalni.

A HAUSEN-GEL® fagyérzékeny, fagyas hatasara hatastalanna valik, ezért mindenképpen fagymentes helyen sziikséges tarolni.
Kiszerelés

¢ 1 kg-os kanna
e 10 kg-os kanna
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Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



