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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

KELLER-PUR®

Casein alapua készitmény kézvetlen bekeveréshez Cikkszam: G 196

Termékleiras

A KELLER-PUR® egy specialis eljarassal, élelmiszeripari tisztasagu cellulézra felvitt kazein alapu termék. A KELLER-PUR® az EU
2019/934 rendelet I. mellékletének 2. tablazata szerint engedélyezett boraszati feldolgozasi segédanyagként van nyilvantartva.

A KELLER-PUR®-ban taldlhaté kazein mindsége és tisztasaga megfelel az OIV COEI-1-CASEIN el8irasainak, és az (EU) 1169/2011
rendelet 21. cikke szerint allergén dsszetev6nek mindsul. Ezért a vele kezelt borokat az EU 2019/33 rendelet |. melléklete szerint
kotelez8en jeldlni kell.

Okolégia

A KELLER-PUR® az EU 2018/848 rendelet szerint biobor készitésére is engedélyezett.

Alkalmazas

5-60 g/hl a cél és az el6zetes tesztek fuggvényében. Szikség esetén magasabb dozis is alkalmazhaté tulderités veszélye nélkul.
Altalanosan elmondhaté, hogy a KELLER-PUR®-ral kezelt bor legyen tiszta, de legalabb enyhén opélos.

A teszt alapjan meghatarozott mennyiséget kdzvetlenil, el6zetes oldas vagy bekeverés nélkul, intenziv keverés kézben kell a
borhoz adni. A készitményt j6l el kell oszlatni a tartalyban, majd 2-3 érat tGlepedni hagyni, utdna kb. 5-10 percig Ujra atkeverni,

majd egy éjszakan at allni hagyni.

Tovéabbi deritések, példaul bentonitos derités, a KELLER-PUR® kezelést kovetSen elvégezhetbk. A kezelés eredménye kdzvetlenul
a sz(irés utan ellendrizhetd.

Hatasmechanizmus

A KELLER-PUR®-t a kazein jol ismert kiméletes deritd hatasa jellemzi. A termék hasznalataval a bor optimalis karaktere és
ragyogdasa érvényesll, tisztadbba valik, és fényesebb szint kap. A modern bordaszati technolégiak (sziiretel§ kombajnok, ztzdk,
prések stb.) tanninokat szabaditanak fel, amelyek hosszabb palackos érlelés soran érzékszervileg negativan hathatnak. A KELLER-
PUR® eltavolitja ezeket a tanninokat, igy a bor gyumaolcsdssége kerl el6térbe.

Bar a KELLER-PUR® nem képes ill6savakat megkdtni, bizonyos mértékig képes a kisérd kellemetlen izeket és szagokat eltavolitani.
Haszndlata soran nincs sziikség tovabbi szlir6segédre, a sz(irés soran gyakorlatilag nem keletkezik nyomasndvekedés, és Ulepités
utan kivalo szlirhet8ség érhetd el, ragyogd szlirletet eredményezve.

Tarolasi tanacsok

Szaraz, j6l szell6z8, szagmentes helyen tarolandé. Felbontott csomagolast Ujra gondosan zarjon vissza, és miel6bb hasznalja fel.

Kiszerelés

e 1kg
e 10 x 1 kg (gyari karton)
e 5kg-0s zsak

www.keller-mannheim.hu

Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



