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Oenolab 

Mivel a felhasználó egyedi alkalmazási körülményei nem állnak ellenőrzésünk alatt, semmilyen garanciát
vagy szavatosságot nem vállalunk az esetlegesen elérhető eredményekre vonatkozóan. A felhasználó
felelőssége megállapítani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenológiai képzettséggel
rendelkező szakember alkalmazhatja. Az Általános Szerződési Feltételeink érvényesek.

www.keller-mannheim.hu

deconex® Vegyszerek Italkezelés Szűrés

EASY BARRIQUE Best Oak®HT 

A Best Oak® HT prémium minőségű, természetes tölgyfából készült, gondosan szelektált és szárított tölgyforgács.
Speciális, ellenőrzött pörkölési eljárással készül, amely garantálja a kiváló aromaprofilok kialakulását.

A Best Oak® HT tölgyforgácsok használata lehetővé teszi:

a komplex aromák és ízek gazdagítását
a szerkezet és a szárazanyag-tartalom növelését
a harmonikus tölgyfahordós karakter kialakítását

A pörkölési fok és a fa szerkezete révén intenzív, de kiegyensúlyozott hatást biztosít a borok érlelésénél.

Alkalmazás

A Best Oak® HT közvetlenül a borhoz adagolható, szabadon vagy infusion bag-ben alkalmazva.
A forgács úszása természetes jelenség, néhány nap után leülepszik.

Ajánlott alkalmazási módok:

érlelőtartályban szabadon
infusion bag segítségével

Javasoljuk a töltöttségi szint ellenőrzését és a kénszint nyomon követését a kezelés során.

Hatásmechanizmus

A Best Oak® HT célzott pörkölésének köszönhetően kellemesen integrált tölgyaromákat, vaníliás, kávés és enyhe
füstös jegyeket kölcsönöz a bornak, miközben támogatja a szín- és szerkezetstabilitást.

Tárolási tanácsok

Az aromazáró csomagolás ellenére a Best Oak® HT hűvös, száraz, jól szellőző helyen tárolandó.

Magas pörkölésű, német tölgyből készült, 8 mm-es tölgyfachips


