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Fermivin AR2

FINOM FEHER- ES ROZEBOROK INTENZIiV
AROMAKKAL
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Cikkszam: G 334

Termékleiras

A Fermivin® AR2 nagy mennyiségben szabadit fel észtereket, és csak kis mennyiségben gyiimdlcsos fenolokat.
Ennek eredményeként magas aromaintenzitasu, tiszta, komplex és izletes fehér- és rozéborok készitheték vele (pl. rézsa, trépusi

gyumolcsok, ananasz).

Az élesztd képes az alkoholos erjedést alacsony hémérsékleten is (12-14 °C) véghezvinni.
A legjobb erjedési aromaprofil 60 NTU feletti zavarossagu, deritett mustban érhet6 el.
Az autolizalt élesztd, pl. Natuferm® Pure hozzdadasa tovabb javitja az erjesztési teljesitményt.

Késtolasi jegyzet

e Fehérbor komplex gyimolcsds aromakkal, akar aromas, akar semleges sz6l6fajtak esetén is.

¢ Viragos és gyimolcsos jegyek dominalnak.

Alkalmazas

A Fermivin AR2 tobb mint 10 millidrd szaritott éleszt8sejtet tartalmaz grammonként.

Fermivin AR2 classic
e Ajanlott adagolas: 20 g/hl

In-Line Ready Fermivin AR2
¢ Ajanlott adagolas: 30 g/hl

Hatasmechanizmus

A Fermivin AR2:
e segiti az észterek (gyumolcsos jegyek) kialakulasat,
e nem termel gyiimolcsos fenolokat,

¢ alacsony hémérsékleten is intenziv gyimélcsds erjedési aromat biztosit.

Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, zarva, hlvos (5-15°C) és szaraz helyen

Kiszerelés

e 500g
e 10 kg kiszerelés
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Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



