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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Fermivin LVCB

ASVANYOS, FRISS ES AROMAS BOROK

Cikkszam: G 337

Termékleiras

A Fermivin® LVCB élesztd tokéletesen alkalmas erdsen deritett mustok (12 °C-tél felfelé) erjesztésére, magas potencialis
alkoholtartalom mellett. Kivaléan tdmogatja a gyimdlcsos és friss aromak kialakulasat.

A Fermivin LVCB egy nagyon ellenall6 torzs, masodik erjesztéshez is hasznalhaté. Tulajdonsagainak készonhetéen idedlis olyan
fajtdkhoz, mint a Szilvani, Szlirkebarat (Pinot Gris), Fehér Burgundi (Pinot Blanc) vagy a Chardonnay.

Késtolasi jegyzet
Nagyon asvanyos fehérborok citromf(, fehér gyimaolcsok (korte), citrusfélék, sdrgabarack, 8szibarack és egzotikus gyimolcsok
(ananasz) jegyeivel

Alkalmazas

A Fermivin LVCB tébb mint 10 milliard szaritott éleszt8sejtet tartalmaz grammonként.
e Ajanlott adagolas: 20 g/hl

REHIDRATALASI UTMUTATO
1.Egy 25 hl-es tartdly beoltdsdhoz - ajanlott adagolas: 20 g/hl
2.Keverj 6ssze 5 liter vizet és 250 g cukrot 37-40 °C-on.
3.Ez a kozeg biztositja az élesztd leghatékonyabb rehidratalasat és maximalis életképességét.
4.Add hozza az 500 g Fermivin LVCB-t, és erételjesen keverd el, hogy az élesztd jol eloszoljon. Hagyd 20 percig rehidratalédni. A
keletkez6 intenziv illatt hab az éleszt6 aktivitdsdnak kezdetét jelzi.
5.Adj hozza 5 liter mustot, hogy az éleszt6 h6mérséklete kozelitsen az erjesztendé mustéhoz. Hagyd allni 10 percig.
6.0ntsd be a tartalyba.
7.Az éleszt6keverék és a must hémérséklete kozotti kilonbség beoltaskor ne haladja meg a 10 °C-ot. Keverd 6ssze alaposan.

Hatasmechanizmus
A Fermivin LVCB zsirsav- és aminosav-anyagcseréje el8segiti az erjedési aromak szintézisét az erésen deritett mustokban.

Kevés izoamil-acetatot termel, és mérsékelt mennyiségben szabadit fel a szél6fajtara jellemzé tiol- és terpén aromakat.
Az igy készult borokat intenziv gyimolcsdsség és figyelemre mélté dsvanyossag jellemzi.

Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, zarva, hlvos (5-15°C) és szaraz helyen

Kiszerelés

500 g
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Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé

E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel
esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



