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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Fermivin P21

SZINBEN GAZDAG, GYUMOLCSDOMINANS
BOROK - KOSTOLASI ELMENY
Cikkszam: G 432

Termékleiras

A Fermivin® P21 minden tipusu vordsbor-készitési eljdrashoz alkalmas, és alacsony h6mérsékleten (12 °C) is képes erjedni, igy
tokéletes valasztas hideg maceraciéhoz az erjedés el6tt. Emellett kivalé eredményeket ad cefre hékezelése utan is.

A Fermivin P21 kivalé min8ségd, gyiumolcsos vordsborokat eredményez, stabil aromakkal, tartés vérds pigmentekkel és jo
szerkezettel, amely biztositja a bor hosszu érlelhet6ségét

Alkalmazas
A Fermivin P21 t6bb mint 10 millidrd szaritott élesztésejtet tartalmaz grammonként.

Két valtozatban elérhet6:
e Fermivin P21 classic
o Ajanlott adagolas: 20 g/hl

¢ In-Line Ready Fermivin P21
o Ajanlott adagolas: 30 g/hl

REHIDRATALASI UTMUTATO
25 HL-ES TARTALY BEOLTASAHOZ - AJANLOTT ADAG: 20 G/HL
1.5 liter vizet keverjink 6ssze 250 g cukorral, és melegitsiik 37-40 °C-ra (98,6-104 °F).
2.Ez a kdzeg biztositja az élesztdé leghatékonyabb rehidratalasat és maximalis életképességét.
3.Adjuk hozza 500 g Fermivin P21-et, alaposan keverjiik el, hogy az éleszté jél eloszoljon.
4.Hagyjuk 20 percig rehidratalédni. A keletkezd erds illatt hab az éleszt§ aktivitdsdnak megindulasat jelzi.
5.Adjunk hozza 5 liter mustot,
6.hogy az éleszt6 h6mérséklete alkalmazkodjon az erjesztend6 mustéhoz. Hagyjuk allni 10 percig.
7.0ntsiik be a tartélyba.
8.Az élesztSkeverék és a must kozotti h8mérséklet-kildnbség a beoltadskor nem lehet tébb mint 10 °C. Keverjik el alaposan.

Hatasmechanizmus

A Fermivin P21 képes sokféle aromas vegyulet - kiilondsen etil-észterek (voros és fekete gyiimolcsok) - felszabaditasara, amelyek
hosszu ideig stabilak maradnak.

A borokban, amelyeket Fermivin P21-nel erjesztettek, magas a teljes polifenol-index, ami hozzéjarul a bor j6 érlelhet6ségéhez. A
nagyon magas HCDC-aktivitdsdnak (HCDC = 100%) készénhetben a piranoantocianin-tartalom is jelentds, ami stabil szint biztosit a
bornak.

A Fermivin P21 altal el8allitott vorésborok nagyon gylimdélcsosek, jellemz8 aromaik a afonya, szeder és malna, emellett kellemes
szdjérzettel rendelkeznek.

Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, zarva, hiivos (5-15°C) és szaraz helyen

Kiszerelés

500 g
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Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé

E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel
esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



