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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Fermivin PF6

Gyumolcsos, fiatal vorosborok

Cikkszam: G 357

Termékleiras

A Fermivin® PF6 egy éleszt6torzs, amely elegans, kerek és kiegyensulyozott borok készitését tdmogatja.

Ez a torzs elSsegiti a sz616, valamint friss és izletes gyiimolcsok aromdinak kialakuldsat, mikdzben meg6rzi a borok
eltarthatésagat.

Kifejezetten alkalmas alacsony h6mérsékleten torténé héjon erjesztésre, amely elésegiti a fenolos 6sszetev6k kivonasat és
stabilizalasat.

A Rapidase® Extra Color cefréz6enzimmel kombindlva optimalis szinkivonast biztosit.

Kostolasi jegyzet
¢ Piros gyiimolcsok (cseresznye, malna, fekete ribizli) jegyei, finom és elegans illat.
e A PF6 torzs elegans, kerek és kiegyensulyozott borokat eredményez.

Alkalmazas
A Fermivin PF6 tébb mint 10 millidrd szaritott élesztSsejtet tartalmaz grammonként.

Ajanlott adagolas: 20 g/hl

REHIDRATALASI UTMUTATO
1.Egy 25 hl-es tartdly beoltasahoz - ajanlott adagolas: 20 g/hl
2.5 liter vizet és 250 g cukrot keverj 6ssze 37-40 °C-on.
3.Ez a kozeg biztositja az éleszté leghatékonyabb rehidratalasat és maximalis életképességét.
4.Add hozza az 500 g Fermivin PF6-ot, és alaposan keverd el, hogy az éleszt§ egyenletesen eloszoljon.
5.Hagyd allni 20 percig. Az intenziv illatd hab az éleszt8 aktivitdsanak jele.
6.Adj hozza 5 liter mustot, hogy az éleszt6 hémérséklete kdzelitsen a mustéhoz.
7.Hagyd allni 10 percig.
8.0ntsd a keveréket a tartalyba.
9.Az éleszt8 és a must kdzotti h6mérsékletkiilonbség a beoltaskor ne haladja meg a 10 °C-ot.
10.Homogenizalni sziikséges (alapos elkeverés).

Hatasmechanizmus

A Fermivin PF6 csak nagyon kis mértékben koti meg a polifenolokat, igy hozzajarul a Kék Burgundi (Spatburgunder) borok
szinéhez.

Elésegiti a C13 tipust aromakomponensek felszabadulasat, amelyek jellemzéek a Spatburgunder illatara (kilondsen a -ionon).
Alacsony zselatin-indexe arra utal, hogy csokkenti a bor fanyarsagat (adstringenciajat).

Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, zarva, hiivos (5-15°C) és szaraz helyen

Kiszerelés

500 g
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Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé

E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel
esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



