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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Fermivin SM102

Elegans, viragos borok

Cikkszam: G 311

Termékleiras

A Fermivin® SM102 virdgos aromakat (akac, galagonya) tartalmazé fehérborokat allit el6. Ez az éleszt6torzs kuldndsen ismert
mindségi borok készitésére, amelyek alacsony alkoholtartalommal rendelkeznek, és/vagy maradékcukrot tartalmazhatnak. Ez a
maradékcukor hozzajarulhat bizonyos fehérborok magas savtartalmanak kiegyensulyozasahoz. A Fermivin SM102 élesztd
lik6rborok eléallitdsdhoz is haszndlhatd, kevesebb hozzaadott alkohollal. Emellett az éleszt6 képes lelassitani a malolaktikus
erjedés megindulasat.

Késtolasi jegyzet
¢ Nagyon finom, viragos és kiegyensulyozott fehérborok.

Alkalmazas

A Fermivin SM102 tébb mint 10 millidrd szaritott éleszt8sejtet tartalmaz grammonként.
Ajanlott adagolas: 20 g/hl.

REHIDRATALASI UTMUTATO
1.5 liter vizben és 250 g cukorban oldjuk fel az élesztét 37-40 °C-on (98,6-104 °F).
2.Ez a kozeg biztositja az élesztd leghatékonyabb rehidratalasat, és el8segiti annak maximalis életképességét.
3.Adjunk hozza 500 g Fermivin SM102-t, és erGteljesen keverjuk el, hogy az éleszté egyenletesen eloszoljon.
4.Az éleszt6t 20 percig hagyjuk rehidratalodni.
5.A keletkez6 erds illatl hab az éleszt8 aktivitdsanak megindulasat jelzi.
6.Adjunk hozza 5 liter mustot,
7.hogy a rehidratdlt éleszt6 hémérsékletét hozzaigazitsuk az erjesztendé must hémérsékletéhez. Hagyjuk allni 10 percig.
8.0ntsiik be az erjesztétartalyba.
9.Az éleszt8keverék és a must kozotti h6mérsékletklilonbség az oltas pillanataban nem haladhatja meg a 10 °C-ot.
Homogenizaljuk.

Hatasmechanizmus

A Fermivin SM102 nagy mennyiség( erjedési észtert, kiildndsen acetatokat termel, amelyek virdgos aromakat koélcsondznek a
bornak.

Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, szorosan lezarva, hivos (5-15 °C) és szaraz helyen tarolandé.

Kiszerelés
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