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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Fermivin TS28

ZOLDES ES UDE, THIOL-STILUSU BOROK

Cikkszam: G 333

Termékleiras

Fermivin® TS28 el8segiti az aromaprecuzorok és tiolok felszabadulasat - mint példaul puszpang, rekettye, feketeribizli és
grapefruit.
A Fermivin TS28 javitja a szajérzetet, és hozzajarul az idealis izbeli egyensulyhoz.

Kiegyensulyozott éleszt6taplalassal - példaul a Natuferm® Bright alkalmazasaval - a Fermivin TS28 aromapotencialja maximalisan
kiaknazhato.
Tulajdonsagai miatt kival6an alkalmas olyan sz6léfajtakhoz, mint a:

e Sauvignon blanc

¢ Verdejo

e Riesling

e Friulano

Friss, fehérborok, puszpang, feketeribizli, rekettye és tlizkd aromakkal.
A TS28-cal erjesztett borokat intenziven aromasnak irjak le, gyiimolcsos jegyekkel, mint a citrus, trépusi gyimolcsok és puszpang.

Alkalmazas
A Fermivin TS28 tébb mint 10 millidrd széritott élesztésejtet tartalmaz grammonként.

Fermivin TS28 classic
- Ajanlott adagolas: 20 g/hl

In-Line Ready Fermivin TS28
- Ajanlott adagolas: 30 g/hl

REHIDRATALASI UTMUTATO
Egy 25 hl-es tartaly beoltasahoz - Ajanlott adagolas: 20 g/hl
1. 5 liter vizet keverjunk 6ssze 250 g cukorral, és melegitstiik 37-40 °C-ra (98,6-104 °F).
2.Ez a kozeg biztositja az élesztd leghatékonyabb rehidratalasat, és el6segiti annak maximalis életképességét.
3.Adjunk hozza 500 g Fermivin TS28 éleszt6t, és alaposan keverjik el, hogy egyenletesen eloszoljon.
4.Hagyjuk 20 percig rehidratalédni. Az intenziv illat( hab az éleszt8aktivitas kezdetének jele.
5.Ezutan adjunk hozza 5 liter mustot, hogy a rehidratalt éleszt6 h6mérséklete kdzelitsen az erjesztendé mustéhoz. 10 percig
hagyjuk allni.
6.0ntsiik be a tartalyba.
7.Fontos, hogy az élesztékeverék és a must kdzotti h6mérsékletkiilénbség az oltas pillanataban ne haladja meg a 10 °C-ot.
8.Homogenizaljuk.

Hatasmechanizmus

A cisztein-lidz aktivitdsdnak koszonhetéen a Fermivin TS28 kiemeli a szél6fajtakra jellemz6 thiol-aromakat, kiilénésen a 4AMMP-t (4-
merkapto-4-metil-pentan-2-on).

Tarolasi tanacsok

Eredeti csomagolasban, zarva, hlvos (5-15°C) és szaraz helyen
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