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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

GELA-QUICK® F

20%-os folyékony élelmiszer-zselatin
Szulfitot tartalmaz
Cikkszam: G 142

Termékleiras

A GELA-QUICK® F egy 20%-o0s koncentraciéju, folyékony zselatin készitmény, amely élelmiszeripari zselatinbdl készul. Az EU
2019/934 rendelet szerint engedélyezett boraszati kezelésre, és feldolgozasi segédanyagként van besorolva.

A felhasznalt zselatin min&sége megfelel az OIV COEI-1-GELATI kédex el8irasainak.

A terméket L-tejsavval és ammonium-diszulfitttal stabilizaljak, és szulfitot tartalmaz.

Az ilyen médon kezelt borokat a 2019/33 EU-rendelet I. melléklete szerint megfelel6en kell cimkézni.

Alkalmazas

A GELA-QUICK® F elénye, hogy nem igényel elézetes oldast, igy id6t takarit meg a boraszati folyamatok soran.
Altalanos adagolasi javaslatok:

o Altalanos derités:

e kb. 50 mi/hl GELA-QUICK® F + 50 mi/hl KELLERSOL 30A

o Kékderités (fémionok eltavolitasa):

e kb.5 ml/hl GELA-QUICK® F

e Egészséges sz6l6alapanyag esetén:

e kb. 25 miI/hl GELA-QUICK® F

e Sotétebb szind borok esetén:

e kb.50-120 ml/hl GELA-QUICK® F,

e mindenkor ugyanennyi KELLERSOL 30A-val kombindlva

Megjegyzés:

Ha tul sok zselatin ker(l a borba, fehérje-talsdly miatt masodlagos zavarosodas alakulhat ki.
Nagyon zavaros borok esetén az adag duplazhaté.

Hatasmechanizmus

¢ A GELA-QUICK® F derit6hatasa nagymértékben fligg az ital csersavtartalmatol.

¢ Olyan italokban, ahol ez nem adott, a megfelel6 derit6hatds érdekében KELLERSOL haszndlata javasolt koét6partnerként.

¢ Alternativaként KELLER-TANNIN is alkalmazhaté.

¢ A GELA-QUICK® F csokkenti a vorosborok csersavtartalmat, ezaltal javitja az izérzetet, mik6zben megdrzi a bor kivanatos
beltartalmi anyagait.

Tarolasi tanacsok

e HUvos és szaraz helyen tarolandé.

¢ Atermék kén-dioxiddal stabilizalt, ezért a felbontott csomagokat j6l vissza kell zarni,
e ésvédeni kell a levegétdl - révid id6n bell fel kell haszndlini.

e Fagyra érzékeny! Fagyas esetén hatasat elvesziti, ezért fagymentes tarolas kotelezé.

Kiszerelés

¢ 1kgkanndban

e 15 x 1 kg kannas gy(ijtécsomag (eredeti karton)
e 5kgkannédban

¢ 10 kg kannaban (raklap = 60 db)

e 25 kg kannaban (raklap = 24 db)

www.keller-mannheim.hu

Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



