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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

KELLER - DAP

di-Ammoénium-foszfat, szérédasra képes
Standard élesztétapanyag, E 342,
CAS-szam: 7783-28-0 Cikkszam: G 130

Termékleiras

A KELLER-DAP az EU 2019/934 rendelet I. mellékletének 2. tdblazata szerint engedélyezett a borkészitéshez, és feldolgozasi
segédanyagként van besorolva.

A KELLER-DAP alkoholos erjesztéshez maximum 100 g/hl, mig a masodik alkoholos erjesztéshez (pezsgé készitésekor) maximum
30 g/hl adagolasig hasznalhaté.

Mindsége és tisztasaga megfelel az OIV COEI-1-PHODIA kédexének

A KELLER-DAP az EU 2018/848 rendelet alapjan engedélyezett bio borok eléallitasara is.

Alkalmazas

A KELLER-DAP-ot kis mennyiség( vizben oldva kell a musthoz adagolni, tigyelve az egyenletes eloszlatasra. A maximalis 100 g/hl
dézist érdemes az erjedés soran szakaszosan hozzaadni:

¢ Erdsen tapanyaghianyos mustoknal egy elsé adag (~30 g/hl) mar az erjedés elején beadhaté.

¢ Aleghatékonyabb alkalmazas 2-3 nappal az erjedés kezdete utan torténik, ez segiti a megfelel§ tapanyagellatast, igy tisztabb
arom4ju borok jonnek létre.

e Enyhébben tapanyaghianyos mustok vagy magas tapanyagigényu éleszt6torzsek esetén harmadik adag is sziikséges lehet. A
tapanyaghianyra utalhat példaul a bockser (kénes szag) megjelenése. 30 g/hl KELLER-DAP adagolaséaval a bockser altaldban
mar masnap eltdnik.

e 10% alkoholtartalom vagy 15° Oe (cukorfok) felett nem szabad tovabb adagolni, mivel az éleszt8 ilyenkor mar nem tudja
felvenni az ammoéniumot.

Hatasmechanizmus
A KELLER-DAP minden olyan esetben alkalmazhat6, ahol alacsony nitrogéntartalmid mustbdl gyenge élesztétaplalas varhaté. A

megfelel6 mennyiségl KELLER-DAP biztositja az éleszt§ egészséges erjedéséhez sziikséges nitrogénellatast.
Hasznalata el8segiti a gyors, teljes és tiszta aromaju erjedést, és nagy mértékben csokkenti az izhibak kialakulasanak esélyét.

Tarolasi tanacsok

HUvos, szaraz helyen tarolandd. A felbontott csomagokat gondosan vissza kell zarni, és minél hamarabb felhasznalni.

Kiszerelés

e Tkg
e 10kg
e 25kg
www.keller-mannheim.hu
Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazasi koriilményei nem éllnak ellenérzéstink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé

E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel
esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



