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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

KLAROVIN® GE

Extrudalt aktivszén izhibak eltavolitasara
italokbol
Cikkszam: G 185

Termékleiras

A KLAROVIN® GE egy pormentes, extrudalt, ndvényi eredetl aktivszén-termék. A 2019/934/EU rendelet I. melléklete, 2. tablazata
alapjan fehérbor, Gjbor és sz8l6must kezelésére engedélyezett, és feldolgozasi segédanyagként van besorolva. A KLAROVIN® GE
min&sége és tisztasadga megfelel az OIV COEI-1-CHARBO kédexének. A 2019/C409/EU rendelet szerint a felhasznalt szaraz szén
mennyisége nem haladhatja meg a 100 g/hl mustot.

A KLAROVIN® GE az 2001/112/EK iranyelv I. melléklete és a német gyumolcslé-rendelet (FrSaftV) 4B melléklete szerint
engedélyezett adalékanyag gyimolcslevek feldolgozasahoz is.

A KLAROVIN® GE a 2018/848/EU rendelet szerint biobor készitésére is alkalmas.
Alkalmazas

A KLAROVIN® GE-t intenziv keverés kdzben, kdzvetlenl kell az italhoz adagolni, el6zetes oldas nélkul. A termék gyorsan és
biztonsagosan oldédik borban vagy gyumolcslében. A keverési folyamatot rovid id6kdzonként 2-3 alkalommal meg kell ismételni.
Korulbelll 24 6ra elteltével az adszorpcids folyamat befejez6dik, ezutan a KLAROVIN® GE-t el kell tavolitani az italbdl, mivel az
adszorpcié visszafordithatd. Aktivszénnel térténd deritéskor Ggyelni kell arra, hogy a bor megfelel6 mennyiség(i kén-dioxiddal
(SO,) legyen ellatva, mivel az aktivszén oxidacids katalizadtorként mdkodik, és fogyaszthatja a SO,-t.

Hatasmechanizmus

A KLAROVIN® GE amorf széntartalmud anyagként specialis gyartasi eljaras sordn pormentes extrudatum formajaban készdl, és
ezaltal rendkivil porézus szerkezettel és kivételesen nagy belsé felulettel rendelkezik. Ez lehet6vé teszi, hogy a KLAROVIN® GE
hatékonyan eltavolitsa az italok izhibait, példaul penészes vagy rothadt aromakat. Ugyanakkor a fas aromak, reduktiv illatok (pl.
zaptojasos ,bdckser”) vagy mikrobioldgiai eredetl izhibak - mint az ecetes vagy almasavas izek - csak kis mértékben kertilnek
adszorpcidra.

Fa-szabaly:
Rothadt sz816 esetén a kdvetkezd egyszerli szabaly alkalmazhaté: minden 1%-nyi fert6zottség esetén 1 g/hl KLAROVIN® GE
javasolt.

Tarolasi tanacsok

AA KLAROVIN® GE-t szaraz, jol szell6z8 helyen kell tarolni. Mivel a specialis fellleti szerkezete miatt konnyen adszorbeal szagokat,
és ezeket az italnak is atadhatja, csak szagmentes kérnyezetben szabad tarolni.

Kiszerelés

e 1kg,
e 5kg,
e 10kg.
www.keller-mannheim.hu
Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazasi koriilményei nem éllnak ellenérzéstink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé

E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel
esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



