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Szlirés Oenolab

Maloferm Plus

Biolégiai almasavbonté készitmény

Cikkszam: G 184

A Maloferm Plus egy Oenococcus oeni baktériumkultira, amelyet a tejsavas erjedés biztonsagos és megbizhaté
elvégzésére fejlesztettek ki, még kedvezétlen korilmények kdzott is. Alkalmas alacsony pH, magas alkoholtartalom és
magas kénszint mellett torténd almasavbontasra.

Alkalmazas

e Szekvencialis oltas
e VOros- és fehér prémium borokhoz
e Alacsony vagy nulla diacetil-termelés

e Megdrzi a bor frissességét és fajtajellegét
e ROovid lag-fazis, j6 fermentacios kinetika

e Nem termel biogén aminokat

Eredet

Az Oenobrands (Franciaorszag) altal szelektalt Oenococcus oeni torzs.

Technikai jellemzék

e H&mérséklet-tlirés: > 14°C

e pH-tartomany: = 3,1

e Teljes SO, oltaskor: < 60 mg/I
o Alkoholtlirés: < 16% (v/v)

Tudomanyos hattér

A baktérium a tejsavas erjedés sordn hatékonyan bontja le az almasavat, mikdzben kedvez&tlen paraméterek esetén

is megbizhaté eredményt biztosit.
Adagolas

e 1g/hl

Hasznalat

e Hidratalast nem igényel

e Atasak tartalmat 500 ml klérmentes vizben, 20°C-on, legfeljebb 15 percig kell elkeverni
e Keverés utan az alkoholos erjedés befejezését kovet8en adhaté a borhoz
e Egyarant alkalmas szekvencialis és egylttes (ko-) oltasra

Tarolasi tanacsok

¢ 18 honap eltarthatosag 4°C-on
e 36 honap eltarthatésag -18°C-on
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Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazasi koriilményei nem éllnak ellenérzéstink alatt, semmilyen garanciat
vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel
rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



