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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

RAPIDASE® VinoFast

Széles hatasspektrumu hidrolaz enzim

A Rapidase® VinoFast egy folyékony enzimkészitmény, amely segiti a bor tisztitasat és a szlirés gyorsitasat a
palackozas el6tti mUlveletek optimalizalasa érdekében. A készitmény olyan hidrolazokat tartalmaz, amelyek
hatékonyak a borban 1év6 poliszacharidokra, és el8segitik a tisztulast, valamint csdkkentik a szlrés soran jelentkezd
eltomddést.

Osszetétel

A Rapidase VinoFast pektolitikus enzimek és B-gliikanaz kombinacidja, amely gyorsitja a deritést, javitja a szlrés
hatékonysagat, és csokkenti a deritéanyag-szikségletet. Botrytizalt sz618 (>30%) esetén ajanlott Rapidase GlucanFree-
vel egyltt hasznalni a B-glikanok lebontasara. Alkalmazasa csokkenti a szlirési id6t és az energiafelhasznalast,
mikdzben megbrzi a bor mindségét. A Rapidase® enzimeket vezetd boraszati kutatéintézetekkel egyutt fejlesztik és
tesztelik, majd termelési korilmények kozott is validaljak.

Alkalmazas és adagolas
Barmilyen bor esetén hasznalhaté (fehér, rozé, voros), akar alkoholos erjedés kdzben is.
Alkalmazas ideje: az alkoholos erjedés utani fejtést kovetben, a derités elétt, vagy barmely szlrési Iépés (foldsz(irés,

betétszlirés, keresztszlirés, membranszlrés) el6tt. 4-8 °C kdzott, hiitve tarolando.

Nem Botrytis fert6zott bor esetén:

HOémérséklet Adagolas Minimalis kontaktid6
>15°C 2-3 mL/hl 1 hét
10-15°C 3-5 mL/hl 1-2 hét

Nem Botrytis fert6z6tt bor esetén:
HOémérséklet Adagolas Minimalis kontaktid6
>15°C 3-5mL/hl 2-3 hét

Erdsen botrytizalt bor esetén (gliikantartalom >15 mg/L, >30% fert6zott sz6106)

H6émérséklet Adagolas Minimalis kontaktid6
>15°C 3-5 mL/hl + Rapidase GlucanFree 2 mL/hl 2-3 hét

Egyéb jellemz&k

e Aktiv 10-45 °C kozott
e Hatékony a bor pH-tartomanyaban és a szokasos SO,-koncentraciék mellett
e Bentonittal és aktiv szénnel eltavolithaté
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Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



