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deconex® Vegyszerek Italkezelés Szlirés Oenolab

Rapidase Extra Fruit

Enzim a aromaprekurzorok célzott kivonasahoz Cikkszam: G 324

Termékleiras

A Rapidase® Extra Fruit el6segiti a voros sz616 héjaban talalhaté gyimolcsds aromaprekurzorok célzott kivondasat, igy csokkenti a
maceraciés idét és h6mérsékletet. Hasznalataval mérsékelhetd a potencidlisan oxidativ mechanikai beavatkozasok, példaul a
cs0moszolés vagy a hosszabb hideg aztatas szlikségessége.

Alkalmazas

Ajanlott adagolas:

Voros sz6l16: 8-12 °C (elSerjesztési hideg aztatas esetén): 3 g/ 100 kg

20 °C (hagyomanyos maceracid/erjesztés esetén): 2 g/ 100 kg

Vastag héju sz6l6fajtak vagy korai sziiret esetén: 3 g/ 100 kg

Megjegyzés: Hasznalat el6tt 10-szeres mennyiségl vizben vagy mustban kell feloldani. A lehet6 leghamarabb javasolt hozzaadni, a
daraléban vagy maceracié alatt.

Hatasmechanizmus

Mikrogranulalt, pektolitikus enzimkészitmény, amely szinmeg8rz8 mellékaktivitasokkal rendelkezik, és természetesen alacsony
antociandz-tartalma.

Hatékonysag

Hatékony 10-50 °C kozo6tt, aktivitdsa a h6mérséklettel ardnyosan né, 50 °C felett inaktivaléodik.
A bor pH-tartomanyan belul, valamint a szokasos SO,-koncentraciék mellett is aktiv.

Tarolasi tanacsok

H(ivOs, szaraz helyen, 5-15 °C kozo6tt tarolandé. Felbontas utan a mindségmeg6rzési idén belil felhasznalhato.
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Kévar Magyarorszag Cim: 6430 Bacsalmas, Korona u. 30. Mivel a felhasznalé egyedi alkalmazaési koriilményei nem &linak ellenérzésiink alatt, semmilyen garanciat
Elelmiszeripari Kft. Telefon: (+36) 70-324-8568 vagy szavatossagot nem vallalunk az esetlegesen elérhet6 eredményekre vonatkozéan. A felhasznalé
E-mail: info@keller-mannheim.hu felel6ssége megallapitani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenoldgiai képzettséggel

esce rendelkezé szakember alkalmazhatja. Az Altalanos Szerzédési Feltételeink érvényesek.



