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Oenolab 

Mivel a felhasználó egyedi alkalmazási körülményei nem állnak ellenőrzésünk alatt, semmilyen garanciát
vagy szavatosságot nem vállalunk az esetlegesen elérhető eredményekre vonatkozóan. A felhasználó
felelőssége megállapítani, hogy a termék megfelel-e az adott célra. Csak oenológiai képzettséggel
rendelkező szakember alkalmazhatja. Az Általános Szerződési Feltételeink érvényesek.

www.keller-mannheim.hu

deconex® Vegyszerek Italkezelés Szűrés

Rapidase® Expression Aroma 
 

Termékleírás

A szőlőhéjjal való érintkezés növeli az aromaintenzitást és az aromakomplexitást.
A Rapidase® Expression Aroma lehetővé teszi az aromaprekurzorok – például a bogyóhéjban található tiolok – célzott kivonását
anélkül, hogy növelné a polifenoltartalmat.
A Rapidase® Expression Aroma megőrzi a sejtszerkezetet olyan mértékben, hogy optimális préselési eredmény érhető el. Így a
héjon áztatási idő lerövidíthető, és elkerülhető az oxidációt előidéző mechanikai módszerek alkalmazása.

Alkalmazás

Minél korábban adjuk hozzá, lehetőleg a szőlőzúzógéphez, a héjon áztatási idő alatt vagy a présbe.
Adagolás: 2–4 g / 100 kg

Vastaghéjú szőlő vagy korai szüret esetén: 4 g / 100 kg
Héjon áztatás kevesebb mint 3 nap: 3 g / 100 kg
Héjon áztatás több mint 3 nap: 2 g / 100 kg

Használat előtt oldja fel tízszeres mennyiségű vízben vagy mustban.
Aktív 10–45°C között – magasabb hőmérsékleten nő az aktivitása.
50°C felett az enzim inaktiválódik.
Aktív a borok szokásos pH-tartományában és normál SO₂-koncentrációknál.
Bentonit inaktiválja az enzimet – alkalmazása csak az enzim hatása után javasolt.

Hatásmechanizmus

Rapidase® Expression Aroma egy mikrogranulált, pektolitikus enzimkészítmény mellékaktivitásokkal.
Természetes módon elhanyagolható mennyiségű cinnamil-észterázt (nFCE) tartalmaz, így megőrzi a bor aromafrissességét,
függetlenül az alkalmazott élesztőtől.

Tárolási tanácsok

hűvös, száraz helyen, 5–15°C között.
Megbontott csomagolás is felhasználható a minőségmegőrzési időn belül, ha megfelelően tárolják.

Kiszerelés

100 g-os  
1 kg-os kiszerelésben.

Enzim a gyors, korai aromaprekurzor-
extrakcióhoz a héjon áztatás ideje alatt

Cikkszám: G 255 


